


北海道根釧地区産牛乳・生クリーム
年間をとおして冷涼な気候の北海道根釧地区で育った乳牛の生乳から作られる、

乳脂肪の高い生クリームです。豊かな “ 乳 ”の味わいをご堪能ください。

発酵バター
原料となる生クリームを乳酸菌によって発酵させてからつくられるバター。

コクが深まり甘い風味が増し、トーストした時の香ばしさが自慢です。

クローバーの蜂蜜
クローバーの花から採取された蜂蜜。クセのない味わいなので、素材の

風味を損なわず hanaの豊かな “ 乳 ”の香りを引き立たせてくれます。

切り分けると家族が笑顔になるちょっと贅沢な食パン。

休日の朝、自分へのご褒美に食べる特別な食パン。

大切な人に贈りたい、とっておきの食パン。

「まじりけのないおいしさ」 を追求し続けてきた
進々堂がお届けする本物の高級食パン。

極めたのは＂品格＂です。

hana を生み出す選びぬいた素材たち

※画像はイメージです。

進々堂

お取り寄せSH O P

オンラインストアからもご予約いただけます。

【進々堂お取り寄せＳＨＯＰ】

http://shinshindo.shop-pro.jp/
お取り寄せＳＨＯＰ

事前ご予約販売

進々堂全店
お受取り希望日の２日前１５時まで、

店頭またはお電話にてご予約承ります。

【店舗詳細】

http://www.shinshindo.jp/branches/ 店舗情報


